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Zalgcznik nr 1 A do zapytania
ofertowego

Szczegoélowy opis przedmiotu zamdéwienia

1.0pis przedmiotu zamoéwienia:
Przedmiotem zamowienia jest zorganizowanie wyzywienia, zakwaterowania uczestnikow
konferencji w dniach 27-29 listopada 2017r. Miejsce realizacji ustugi: powiat jarostawski.
Termin: 27/28/29.11.2017
Zakwaterowanie
2 Noclegi (pokoje 2-4 os.) w cene¢ wliczone 2 Sniadania ( w dniu 28.11.2017r. oraz
29.11.2017r.)
Zapewnienie noclegu dla 80 uczestnikdw konferencji realizowanej w ramach projektu
w terminie 27-29 listopada 2017r.
W ramach obstugi wymagamy:
- Zakwaterowanie w pokojach 2-4 osobowych (lub do pojedynczego wykorzystania) wraz ze
$niadaniem.
- Wszystkie pokoje muszg by¢ wyposazone sa w pelen wezel sanitarny, suszarke do wlosow,
reczniki, garderobg, TV, telefon oraz bezprzewodowy dostep do internetu. Hotel musi
posiada¢ catodobowy strzezony parking na samochody osobowe dla min. 70 samochodow.
- Standard hotelu musi odpowiada¢ minimum 2 gwiazdkowej kategorii.
- Hotel musi posiada¢ dogodny dojazd.
- Odlegtosé do 10 km od miejsca konferencii.
Wyizywienie
1. Wyzywienie dla 80 os6b w dniach 27-29 listopada 2017r. (pierwszy positek w dniu
27.11.2017 r. to serwis kawowy w trakcie konferencji (Biblioteka PWSTE), natomiast
ostatni w dniu 29.11.2017 r. to serwis kawowy w Bibliotece PWSTE
w Jarostawiu).
2. Wyzywienie uczestnikow konferencji obejmuje:
a) 2 $niadania w formie bufetu szwedzkiego
b) 2 kolacje, w tym jedna uroczysta w dniu 27.11.2017r, druga obiadokolacja w dniu
28:11.2017r.
¢) 3 serwisy kawowe w trakcie konferencji w dniach 27-29.11.2017r.
Serwis kawowy w dniu 27-29 listopada 2017r. dla 80 oséb.
I DZIEN
Catering na uczelni
Serwis kawowy:
Kanapeczki ,.tartinki” — 5 szt./os
Drobne ciasteczka, mini croissanty — 0,3 dag os; 2 szt/os
Woda, soki — bez ograniczen
Kawa rozpuszczalna, parzona, mleko, herbata r6zne gatunki, cytryna, cukier
Danie jednogarnkowe, Zupa gulaszowa plus pieczywo (2 kromki chleba/os)
Serwis (obsluga, obrusy, zastawa, transport)
Uroczysta kolacja
Przystawka
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e Marynowany toso$ na mixie salat okraszony vinegretem z ziotlowym rozkiem

Zupa
e Kaczy bulion z pierozkami i warzywami julienne

Danie gléwne
e Trio migs pieczystych (filet drobiowy, schab, poledwiczka) polgczony sosem z
zielonego pieprzu, podany z ziemniakami i zestawem surdwek

Deser
e Waniliowa panna cotta z musem truskawkowym

Zakaski zimne
e Kompozycja rolad migsnych
e Pasztet z watrobka i stoninkg
e Galaretki drobiowe
e Sledzie w jabtkach i $mietanie lub papryka i pieczarkami
e Wedliny swojskie

Salatki
e 7 kurczaka wedzonego z ananasem (na potstodko)
e Meksykanska z szynkg

Pieczywo
e Jasnei ciemne

Owoce
Napoje gorace
e Kawa, herbata — bez ograniczen

Napoje zimne
e Coca cola, fanta, sprite, napdj tymbark, woda mineralna, soki owocowe — bez
ograniczen

IT dzien

Catering na uczelni

Serwis kawowy:

Kanapeczki 5 szt/os —

Drobne ciasteczka, mini croissanty — 0,3 dag/os, 2 szt/os

Woda, soki — bez ograniczen

Kawa rozpuszczalna, parzona, mleko, herbata rézne gatunki, cytryna, cukier

Danie jednogarnkowe- Zurek z jajkiem i kielbasg plus pieczywo (2 kromki na osobe)
Serwis (obstuga, obrusy, zastawa, transport)

Obiadokolacja

- krem brokutowy,

- filet drobiowy faszerowany szpinakiem i serem rikota, podany z ryzem w ciescie
francuskim, blanszowanym brokulem i mini marchewkami.

- Deser — szarlotka na cieplo.

- Woda, soki, kawa, herbata.

Projekt Jednosé w réznorodnosci. Edukacia miedzykulturowa na wspdlnym obszarze stowacko-polskiego
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Catering na uczelni

Serwis kawowy

Kawa rozpuszczalna, parzona, herbata (kilka gatunkow), mleko, cukier, cytrynka

Ciastka suche, mini croissanty- 0,3 dag/os, 2 szt/os

Kanapeczki 5 szt/os

Woda, sok

Serwis (obstluga, obrusy, zastawa, transport)

Jezeli dla danych pozycji Zamawiajgcy wskazal klase, marke czy znak towarowy produktu, to
dopuszcza si¢ skfadanie produktow réwnowaznych pod warunkiem bezwzglednego
zachowania norm, konstrukcji, parametrow i standardéw, ktérymi charakteryzuje sie produkt
wskazany przez zamawiajgcego. W tym przypadku na Wykonawcy spoczywa obowigzek
udowodnienia zachowania cech okreslonych przez Zamawiajacego.

W przeprowadzonym dowodzie nalezy odnie$¢ si¢ do norm, konstrukcji, parametréw oraz
standardéw 1 dokona¢ poréwnania z ktérego musi wynikaé, iz produkt oferowany jako
rownowazny jest identyczny lub lepszy od produktu wskazanego przez Zamawiajacego.

W ramach przedmiotu zaméwienia Wykonaweca jest zobligowany:

1. Przygotowal catering w miejscu konferencji (o ustalonej wczesniej godzinie), zapewnié
obstuge kelnerska przez caly czas trwania cateringu (3 dni) . Zamawiajacy wymaga obstugi
gastronomicznej przez caly czas trwania konferencji tj. 27-29.11.2017 r.,

2. Zamawiajagcy wymaga kompleksowej obstugi, wtym przygotowania ipodania
poczestunkdw, przygotowania stoldw (materialowe obrusy, serwetki papierowe) wraz
z dekoracjami 1nakryciami. Cala zastawa musi by¢ nieuszkodzona i wysterylizowana,
utrzymana w tym samym wzomictwie oraz stanowi¢ jeden komplet, sztuéce metalowe,
szklanki, filizanki, spodki, termosy/podgrzewacze itp. Zamawiajagcy nie dopuszcza
mozliwosci uzycia naczyn plastikowych), zapewnienia na biezgco uzupelianego serwisu
kawowego atakze uprzatnigcia stolow ipomieszczen, w ktorych podawane bedg positki.
Obrusy na stotach, serwetki musza by¢ utrzymane w tej samej tonacji kolorystycznej (kolory
pastelowe, nierazace);

3. Soki podawane muszg by¢ w butelkach szklanych z zakrecanym korkiem. ,

4. Filizanki muszg by¢ ustawione w taki sposob aby ,,uszko™ znajdowalo si¢ po prawej stronie
uczestnika spotkania.

5. Kelnerzy/Kelnerki powinni przede wszystkim by¢ osobami uprzejmymi i grzecznymi.
Powinni zachowywac si¢ i1 by¢ ubrani zgodnie z zasadami savoir vivre kelnera (tj. kelnerzy
powinni by¢é ubrani w spodnie materialowe o modnym kroju, bialg koszule z dlugim
rekawem, kamizelki, muszke lub krawat. Kelnerka powinna mie¢ bluzke z dlugim rekawem,
o niezbyt wymyslnym kroju np. nie wskazane sg szerokie rekawy. Spodnica powinna byé
niezbyt krotkaio klasycznym kroju);

6. Wyzywienie powinno speiniac Wym0g1 aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Podwykonawce odbywac powinno sie wg
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (tekst jednolity, Dz.
U. z2010 Nr 136 poz. 914).

7 Podane gramatury dotyczg dan i positkéw po obrdbcee technicznej;

8. W przypadku ushug cateringowych na ktérych zamawiane bedg owoce Wykonawca musi
zapewni¢ szklane naczynie/miseczke na obierki oraz elegancki, ostry ndz;

9. Zapewni¢ miejsce na skladanie brudnych naczyn oraz etykietke ,,zwrot naczyn”;

Projekt Jednosé w rdznorodnosci. Edukacja miedzykulturowa na wspélnym obszarze stowacko-polskiego
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10. Zapewnié serwetki papierowe dwuwarstwowe stolowe z atestem PZH o wymiarach min.
ok. 30x30 cm, w ilosci 2 x liczba 0s6b dla ktérych przygotowuje catering;

11. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zglaszania uwag w trakcie realizacji ustugi, ktére
Wykonawca zobowigzany bedzie uwzglednic;

12. Posprzataé sale po zakonczonej konferencji (w trzecim dniu konferencji-Biblioteka
PWSTE w Jarostawiu)

Termin i miejsce realizacji zaméwienia:

Ustuga cateringowa realizowana bedzie w siedzibie Zamawiajgcego w dniach 27-29.11.2017.
Natomiast 2 noclegi, 2 kolacje w tym jedna uroczysta, 2 $niadania w siedzibie Wykonawcy.
Miejsce i spos6b uzyskania dodatkowych informacji i dokumentacji okreslajace]
szczegolowe warunki udzialu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego oraz
okreslenie osoby upowaznionej do kontaktu z wykonawcami

Magdalena Lezucha, 16 624 40 78, magdalena.lezucha@pwste.edu.pl

Kryteria wyboru ofert

-Cena 100%

Warunki udzialu w post¢powaniu

O udzielenie Zamodwienia moga ubiegaé sie wykonawcy, ktérzy posiadajg odpowiednie
do$wiadczenie oraz nie sa powigzani osobowo lub kapitalowo z Zamawiajgcym oraz speinig
warunki, tj. w okresie ostatnich 5 lat Wykonawca wykonal co najmniej 10 ushug dla
min. 100 osdéb.

Wymagania, jakie powinni spelnia¢ wykonawey zamoéwienia publicznego, w zakresie
wymaganych dokumentéow i o$wiadczen (np. zezwolenia, koncesje, odpis z Krajowego
Rejestru Sgdowego)

Wykonawca o$wiadczy, iz w okresie ostatnich 5 lat Wykonawca wykonat co najmniej 10
ustug dla min. 100 oséb.
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